CILIEGIOLO

Nel Ciliegiolo, storicamente wiilizzaro nei Chian in wvaggio, abbiamo trovaro note di fre-
schezza e spesdatura tali da proporo in puresa nel suo accarvante stile, Caffinamento in
acciaio ha comservann o ealim le sie peculianth
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Caolore msso rubino intenso,
Al naso affiorano note di prugna, marasca, sperde. In boce esprime tutta b sua freschesa,
muorbido, di buona acidicy, bella persistenia, E' un vino giovane, di pronia ¢ facile beva,
dliscreta strutiurs, da consumare nei due anni,
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